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rmationsbrev

till smaskaliga foretag som arbetar med den skanska matravaran

samverkan.

Matguiden

Ca 130 foretag har valt att synas i Matguiden
som utkommer i slutet av januari. Matguiden
ar en hyllning till de lokalproducerade ravaror-
na, skanska mattraditioner och smaker.

Film

En film pa nagra minuter ar under produktion
dar man far félja Mataret i Skane fran de férsta
primorerna till julbordet. Har blir inslag om
matmarknader, Applets dag, Sillens dag, ala-
gillen, och Marten-gdsmiddagar férstas. Filmen
gors som DVD kan anvindas vid méssor eller
andra tillfallen nar du som producent vill for-
starka din harkomst - Skane och var starka
mattradition.

Mcissor

Ett 30-tal producenter har under aret deltagit
under vinjetten Smaka pa Skane vid olika
massor; Skanedagarna pa Bosjokloster, Skane-
Mat-méassan pa Yllan i Kristianstad och pa rese-
maéassan Vagabond i K6penhamn. Utvarderingen
visar att man kan ha olika syften med sitt del-
tagande. Manga ser det som en mojlighet att
visa upp sig och skapa nya kontakter men
sjalvfallet vill alla salja s& mycket som mdjligt
vid just det tillfallet.

Danmarkssatsning

Under hosten 2007 genomférdes en stor
annonskampanj riktad mot den danska mark-
naden med konkreta erbjudanden om matupp-
levelser i Skane i kombination med kultur, spa,
shopping och naturupplevelser.

Foretagsutveckling

Under 2007 har Smakplats kommit igang med
utatriktade aktiviteter. Smakplats har hjalpt

till att skapa kontakter mellan matféretagare

Aret med Smaka pé Skane

Under 2007 har arbetet med att marknadsfora Skane som ledande matlin
intensifierats. Processen med Smaka pa Skane (Maten i Skane) har tidigare
tagit mycket tid, men nu har ett antal konkreta projekt och aktiviteter kommit
igang. Smaka pa Skanes huvudsyften ar marknadsforing, foretagsutveckling och
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for utbyte av erfarenhet och varor pa olika sétt.
Detta har konkret lett till nya samarbeten
kring férsaljning, marknadsféring, utveckling
och produktion. Smakplats har ocksa hjalpt
matforetagare att hitta ratt kontakter med
experter, foretag eller nyckelpersoner for att
komma vidare med affarsidé, produktidé,
finansiering och annat.

Samverkan

Smaka pa Skane samverkar brett med manga
olika aktdrer. De smaskaliga producenterna
samlas i en grupp med LRF Skane, Ekologiska
Lantbrukarna, Svensk Lantmat, Regional Mat-
kultur, Bondens egen marknad, de bada Hus-
hallningssallskapen i Skane samt Smakplats.
Tillsammans driver vi gemensamma fragor och
ger ut detta nyhetsbrev.

Pa Vagabondmdissan i Danmark upptréddde Smaka pa
Skane tillsammans med Skanska Matupplevelser,
Position Skdne och olika delregioner som marknads-
forde skansk mat ihop med spa eller shopping. Pa
bilden ses Kerstin Bjcirsjo pa Bodarpsgarden bjuda pa
hallondryck i Smaka pa Skdnes matgata. I bakgrunden
syns Hven Getost och bréd fran Réstanga Mélla.
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Ta emot en student!

Under termin 4 ar studenter-
na i Gastronomiprogrammet
ute pa verksamhetsforlagd
utbildning 10 veckor. De kan
da genomfora ett projektarbete
utifran ett verkligt fall eller
problem. Studenterna kan
ocksa arbeta med produktut-
veckling eller liknande. Av-
sikten ar att skapa en "win-
win-situation” dar uppdrags-
givaren far en arbetsuppgift
utford och studenten far vik-
tiga erfarenheter och kun-
skaper. Projektarbetet redo-
visas i form av en uppsats.
Varen 2008 genomfoérs detta
vecka 13-22. Ar du intresserad
av att ta emot en student fran
Gastronomiprogrammet i ditt
foretag? Valkommen att kon-
takta martin.persson@hkr.se
0733-34 16 05.

Svensk Lantmat haller
riksmote i Skane i februari
Svensk Lantmat ar en riks-
organisation med underavdel-
ningar éver hela landet. En av
de storsta avdelningarna finns
i Skdne med narmare 40 med-
lemsféretag medan Ovriga ca
160 medlemmar ar spridda
fran Norrbotten och ned 6ver
landet.

Ar 2008 kommer den gemen-
samma stdmman att hallas
23-24 februari pa Ekerods-
rasten i mitten av Skane. Alla
medlemmar ar hjartligt val-
komna, liksom féretag som ar
intresserade av medlemskap.
Programmet startar l6rdagen
den 23 februari med en rund-
resa bland nagra medlemsfore-
tag i ndromradet. Det blir in-
formation om féreningens for-
delaktiga fraktavtal med DHL
samt ett miniseminarium
kring skattefragor for smafére-
tag och gardsbutiker.
Intresserade kan véanta sig till
skdnesektionens ordf Karin
von Schenck, 0414-30076,
karin@sparris.se
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Matrundan startskott for
Culinaria Ek forening

Det har gatt fort. PA mindre &n
ett ar fran diskussioner till
fardig ekonomisk férening
med drygt 30 medlemmar.
Starten var spretig men nu
finns en aktivitetsplan for ett
aktivt samarbete mellan olika
aktoérer inom den kulinariska
turistsfiaren inom Ystad-Oster-
lenregionen.

Styrelse ar tillsatt, formali-
teter med registrering etc ar
genomforda, logotype ar god-
kand, webbsida ar under ut-
arbetning. Forsta storre sats-
ningen for Culinaria sker
langveckan 10-18 maj med
projektet Mat-rundan.
Inspirationen kommer fran
paskens Konstrunda, dar be-
s6kare ges mdjlighet att dka
runt bland medlemmarna, som
finns spridda éver Ystad-Oster-
len med omnejd, och ta del av
olika aktiviteter med koppling
till upplevelse och mat. En
trycksak kommer att finnas,
som visar var medlemmarna
finns och vad de har att er-
bjuda.

Centralt i Simrishamn, Tome-
lilla och Ystad kommer det att
finnas informationstélt om
Matrundan, som ska fungera
som evenemangets turistby-
raer och innehalla informa-
tion om de olika aktiviteterna.
Talten bemannas av elever
fran KY-utbildningar inom
turism, evenemang och ledar-
skap.

Néasta natverksmote med
Culinaria blir onsdagen den 9
januari kl. 18.00 pa Motesplats
Osterlen. Fér nya medlemmar
och ytterligare intresserade
ger styrelsen en kort presen-
tation av féreningen. Darefter
fortsatta planeringsdiskus-
sioner infér Matrundan 2008.
Intresserade kan vanda sig till
Culinarias ordféranden Staffan
Sundstrém, Hammenhogs
Gastis, tel 0414-440288. Se
ocksa www.culinaria.se

Nyhetsbrev pa e-post

Har Du e-postadress? Vi kom-
mer nu att kunna komma
med tatare korta blankare om
kurser och andra evenemang
via e-post. Sénd din e-post-
adress till
monica.w.borg@lrf.se, och
ange namn och adress.

Med vanliga halsningar
Redaktionen

Ny handbok for smaskalig
slakt och foradling

Ger en god insyn i vilka lag-
krav som géller for att bygga ett
smaskaligt slakteri. Gallande
byggnormer gas igenom, for
byggande av slakteri i befintlig
byggnad eller som nybyggna-
tion. Aven slaktkalkyler pa nét,
lamm, gris och vilt finns med.
Bestallare av handboken &ar
LRF och Livsmedelsverket.
Utforare ar JTI och HS.
Bestélles fran den 18 januari
och framat av:

Christoffer.Rinman@lrf.se
08-7875748

Vill du synas pa
www.spiritoffood.se?
Kristianstad ar Sveriges cent-
rum for livsmedel, mat och
dryck med sin profil Spirit of
Food. Ingen annan kommun i
landet har samma koncentra-
tion av livsmedelsforetag och
lika stor bredd inom branschen
som Kristianstad. For att syn-
liggdra for konsumenter vilka
lokala odlare och gardsbutiker
som finns i kommunen vill
kommunen med stéd av LRFs
kommungrupp i Kristianstad
etablera ett register pA hem-
sidan www.spiritoffood.se.
Registret syftar ocksa till att
6ka mojligheterna till
samverkan mellan odlarna
sjélva, t ex gemensamma
upphandlingar och inkép av
olika slag. De medverkande
foretagen ges mojlighet att pro-
ducera sin egen hemsida som
lankas via Spirit of Food.

For er som 6nskar synliggora
er verksamhet via Spirit of
Food webben kontakta:

claes.sanden@kristianstad.se,
044-136146.




Gemensamt

informationsbhrev december 2007 3

Referat fran tidigare aktiviteter

SkaneJul-missan

Mellan 21 och 25 november
gick Hushallningsséallskapets
julméssa av stapeln pa Héassle-
holmsgarden. God publiktill-
stromning och noéjda utstallare
praglar arrangemanget. Enligt
den utvardering som gjordes
bland utstéllarna gavs méassan
en genomsnittspoang pa 4,6 pa
en 5-gradig skala! Publik-
siffran var 10 000 personer.
Skanejul ar ett ypperligt till-
falle for smaproducenter att
mota en kvalitetsmedveten
och koépglad publik.

Skanejul kommer 2008 att
kortas ner till fyra dagar och
planeras att ha kvallséppet till
kl. 20 en kvall.

Elisabeth Lindgren, HS,
Kristianstad, 0708-945381.

Smakprovning

Deltagarna pa kursen i smak-
provning pa Bodarpsgarden,
Trelleborg i november var
mycket ndjda med lararen
Hannes van Lunteren, profes-
sionell provsmakare med deli-
katessbutik i Malmé. Hannes
utgick fran fyra valdigt olika
viner for att deltagarna skulle
lara sig kédnna och skilja pa
olika smaker och aromer.
Sedan 6vergick han till deltag-
arnas egna produkter, bland
annat choklad, appelglogg och
hallonnektar. Nya kontakter
knots och forhoppningsvis goda
och l6nsamma samarbeten!
Helena Ullmark, Smakplats

Affarsplan & budget pa
Bjarsjolagard

HIR Malmoéhus holl 2st en-
dagars kurser for nystartade
féretag pa landsbygden pa Bjar-
sjolagard i december. Kurserna
behandlade vikten av en likvi-
ditetsbudget som ett plane-
ringsverktyg, affarsplan for sitt
eget féretag, Landsbygdspro-
grammet och hur jag kan ta
del av detta samt en introduk-
tion till skatter och bokféring i
smaforetag. Intressanta fore-

lasningar fér nystartade.
Yvette Barring, HIR,
Malmohus.

Den beresta maten

Att matens vag till vara mat-
bord engagerar manga det stod
klart nar KSLA och HS i Kris-
tianstad arrangerade ett semi-
narium den 7 nov i Kristian-
stad. Ca 200 nyfikna personer
frdn svenskt naringsliv, kom-
muner, landsting och privat-
personer kom for att fa ny
kunskap i &mnet.

Varifran kommer ursprung-
ligen den mat vi ater? Hur
transporteras maten och hur
paverkar detta miljon? Detta
var fragor som togs upp under
dagen.

Syftet med konferensen var att
oka konsumenternas kunskap
om hur produktionsmetoder
och transporter paverkar
miljén och klimatet. Forhopp-
ningsvis kan 6kade kunskaper
i Amnet ge ett stérre intresse
av att anvanda livsmedel och
ravaror frdn narmiljén. Nagra
lokala producenter fick mojlig-
het att visa sina produkter.
Elisabeth Lindgren, HS,
Kristianstad

Baka gott brod - kunskap som
gatt forlorad?

Sista helgen i juni samlades
tio personer pa restaurang
Tranan i Sibbhult fér att under
ledning av bagaren Erik Olofs-
son frdn Gotland l4ra sig mer
om konsten att baka gott mat-
broéd med hjalp av surdeg.
Intresset for kursen var stort
och alla som ville ga kursen
fick inte plats.

Erik har bakat i manga ar med
surdeg och ar en av Sveriges
framsta bagare nar det géaller
bakning med surdeg. Han
driver idag Rute Stenungs-
bageri pa Gotland. Erik berét-
tade ingdende om vilka saker
man ska tdnka pa nar det
géller bakning och vilka miss-
tag man ska undvika. Ha alltid
bra ravaror, vag hellre &n mét,

forsok att baka med sa lite mjol
som mojligt eftersom for
mycket mjol ger ett torrt brod,
anvand skallning, 1at jas-
ningen ta tid osv.

Christer Yrjas, HS,
044-229913.

Bakning med alla sinnen

I november ledde bagarméstare
Mannfred Enoksson en kurs fér
tio personer som samlats pa
Holma gard i Hoor for att lara
sig mer om att baka goda skor-
por och gott hart brod. Kursen
var uppskattad och Mannfred
larde inte bara ut hur en deg
ska se ut, han larde oss ocksa
att lyssna till degen! Bakning
handlar inte bara om ratt ut-
rustning och ratt ravaror, vi
maste anvdnda var kansla och
vara sinnen ocksa! Vi bakade
olika sorters hart brod, saff-
ranskorpor, biscotti, mandel-
skorpor, choklad- och apelsin-
skorpor och méanga fler. Hus-
hallningssallskapet kommer
att under kommande vinter
och var, inom ramen for lands-
bygdsprogrammet, genomfora
fler bakningskurser, dels
skorpor och hart bréd men
ocksa matbréd. Sa om du ar
intresserad av det sa kontakta
Christer Yrjas pa 044-229913.

Stort grattis till Tocka-
farmarens ungtupp!
Arets huvud-

ratt pa Nobel-

festen var

ungtupp med
tuppkorv

smaksatt

med salvia.
Tupparna kom fran Eva och
Mikael Nordin, Tocka-
farmaren utanfoér Genarp i
Skane.
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Kurser och kalendarium

16 jan 18-21. Utveckla 16n-
samma produkter! Kurs med
Richard Gronewall och Marie
Heberlein, Heberleins Chark i
Forslov, Bastad. Arrangor
Smakplats www.smakplats.se,
Helena Ullmark 0736-895355,
info@wsmakplats.se

17,24 och 31 jan 18-21.
Stark din férmaga att kom-
municera med dina kunder!
Teaterpedagogen och mentala
tranaren Cecilia Granquist
haller kurs fér landsbygdsfore-
tagare pa Tjornedalagarden,
Baskemoélla. Anmélan pa
www.kompass.lrf.se, mer info
fran Cecilia pa 070-3738805.

18-27 januari. Griine Woche.
Méassa om mat, lantbruk och
tradgard i Berlin. Las mer pa
www.gruenewoche.com.

29 jan 18-21. Transporter for
sma matféretagare. Lena
Andersson, Bondens Bésta
berdttar om hur de transporter
sitt kott i samarbete med ett
transportforetag och andra smé
matforetag. Information om
hur féreningen Svensk Lant-
mat l6st transporterna {for sina
medlemmar. Platsen ar Eke-
rodsrastens gardsbutik och
restaurang. Arrangoér
www.smakplats.se, anmélan
till Helena Ullmark 0736-
895355 info@smakplats.se.

6-7 februari. Mimesbrunnen,
behovsdiskussion for mathant-
verkare pa Bjarhus Chark &
Gardsbutik, Klippan. Skane-
baserade matkonstnaren Bjorn
Ylipaa forelaser "Hur kan jag
presentera min produkt — en
workshop hur vi kan lyfta fram
vara produkter genom story-
telling och gestaltning”.
Arrang6r ar Eldrimner

www.eldrimner.com. Anmalan

info@eldrimner.com eller
063-146045.

9, 26 februari. Mjolksyrnings-
kurs. Kom och lar dig mer om
mjoélksyrejasning av gron-
saker! Kursen riktar sig framst
till smaskaliga gronsaks-
odlare/foradlare/gardsbutiker.
Las mer pa www.hush.se/l/
lansbygdsradgivning Ges pa tre
stallen 10-17: Rest. Tranan,
Sibbhult, 9 februari, Vagsta-
tionen, Brosarp, 26 februari
Gustav Adolfsskolan, Helsing-
borg, datum oklart. Anmélan
sker till Christer Yrjas Hus-
hallningsséallskapet,
christer.yrjas@hush.se eller
044-229913, kurskostnad 300
kronor.

12 febr 9-12. Grundkurs
"Smaka - lar dig kdnna och
beskriva smaker”. Larare ar
smakprovare och delikatess-
handlare Hannes van Lunte-
ren. Delvis finansiering av
Lansstyrelsen ar mojlig.
Arrang6r: Smakplats, Helena
Ullmark. Mer info
www.smakplats.se och
0736-895355.

12 alt 13 febr. Marknadsdag
Smaka pa Skane. En efter-
middag med visning av Mat-
guiden och Smaka pa Skanes
hemsida liksom information
om vad som kommer att hdnda
i Ovrigt; méassor, matrunda,
marknader, utbildningar och
mycket mera. Datumet ar inte
bestdmd men det blir troligen
eftermidagen den 12 alt 13
februari - gér en markering i
din almanacka sa lange.
Inbjudan kommer.

Barbro Bent, 0706-873608.

21-24 februari. Bio Fach.
Méssa med ekologisk mat med
over 2000 utstéallare i Ntrn-
berg, Tyskland. Las mer pa
www.biofach.de.

23-27 februari. Studieresa foér
charkuterister till sédra Tysk-
land. Arrangér Eldrimner
www.eldrimner.se. Anmaéalan
till 063-147391,

linda@eldrimner.com.

13-16 mars. TUR-méassan i
Goteborg www.tur.se. Smaka
pa Skane har del i Skanes
monter.

18 mars 10-18. Oppet hus -
Sinnenas kok. Upptécktsresa i
Gastronomins lokaler, med
sensoriklaboratorium, metod-
och experimentkok. Vid olika
stationer visar studenter fran
Gastronomiprogrammet hur
vara sinnen paverkas av mat
och maltid. Arrangér Hégskolan
Kristianstad www.hkr.se.

Bakningskurser

Under varen kommer flera
kurser i matbrod, skorpor och
hart bréd att arrangeras. Ar du
intresserad av detta, kon-
takta christer.yrjas@hush.se
eller 044-229913

Ny marknads- och sidljparm
for smaskaligt livsmedels-
foretagande.

Ger en grundutbildning i
marknadsforing och forsalj-
ningsteknik gentemot kund.
Marknads- och saljparmen &r
sjalvinstruerande men kan
ocksé anvandas for utbild-
ningar. Bestallare &r LRF.
Samarbetspartners dr LRF
Konsult, Livstek och Almi
Gotland. Bestalles av

Christoffer.Rinman@lrf.se
08-7875748.

Informationsbrevet dr sammanstéallt och utsint av Producentgruppen inom matklustret Smaka pa Skane. I
gruppen ingar LRF Skane, Ekologiska lantbrukarna, Regional Matkultur, Svensk Lantmat, Hushall-
ningsséllskapen i Skane, Bondens egen marknad och Smakplats Skane. Om du vill finnas med pa
nyhetsbrevets sdndlista eller tas bort darifran, hoér av dig till Monica W-Borg, monica.w.borg@lrf.se, eller tel
0413-55 90 10. Ansvarig utgivare: Arne Gustavsson, LRF Skane, arne.gustavsson@lrf.se. Redaktor: Lisa
Germundsson, lisa.germundsson@lrf.se.




